l Ecole de St Mesme
dﬁ\sﬂE N U Semaine du 07/10 au 13/10
LUNDI | maror f DI VENDRED!I

. Carottes rapées BIO L7 , L7 7 Choux blanc BIO A , .
/i
HORS D'CEUVRE vinaigrette AB Taboulé BIO AB % mayonnaise AB Velouté de poireaux
Déclinaison sans porc
PLAT CHAUD L,a”.“e”e Ke’bab Pavé de poisson b'Ianc Poulet a I'indienne Cordon bleu de volaille
méditerranéenne MSC sauce thym citron
Déclinaison sans porc
GARNITURE Pommes sautées Beignets de brocolis Boulgour Haricots plats
A~ . . . . L7
PRODUIT LAITIER Edam BIO AB Mimolette Fromage blanc sucré Brie pointe BIO AB
€ A
DESSERT Liégeois chocolat Compote de poire Creme desBsI%rt chocolat AB Fruit frais
Produit de saison eme Plat contenant du porc
| &9 |

LE CHEF ET SON EQUIPE

Viande frangaise Plat végétarien VOUS SOUHAITENT
(Toutes nos viandes bovines et porcines sont frangaises) .
UN BON APPETIT !

Retrouvez I'ensemble des menus sur :

Produit élaboré dans notre cuisine L™ Produit issu de I'agriculture
;"@I biologique
Code a saisir : STMES78

www.clicetmiam.fr

La cuisine se réserve le droit de modifier les menus selon les difficultés d'approvisionnement et les variations d'effectifs (événements, gréve...)



