l Ecole de St Mesme
dﬁ\sﬂE N U Semaine du 04/11 au 10/11
LUNDI | maror f DI VENDRED!I

COl IVi\/I O

HORS D'CEUVRE Betteraves vinaigrette Saucisson ail et beurre Car?ttgs rapees Velouté de potiron W
vinaigrette
Déclinaison sans porc Endives raisins et noix
. o Pavé ) |
PLAT CHAUD Cordon bleu de volaille Lasagne au saumon Poulet réti au jus avé de poisson b ar,1c
MSC sauce crustacé
Déclinaison sans porc
. B3 ic
GARNITURE Macaronis PLAT COMPLET Semoule stonniére de carottes
a I'huile d'olive
L% B( &
PRODUIT LAITIER Emmental BIO AB Saint paulin Yaourt sucré uchettle de chévre
mélange
. . L Creme dessert Compote de pommes Brownie et creme
DESSERT Fruit frais BIO AB chocolat HVE anglaise

Produit de saison

 eme Plat contenant du porc
| &9 |

Viande frangaise Plat végétarien
(Toutes nos viandes bovines et porcines sont frangaises)

f Produit élaboré dans notre cuisine L™ Produit issu de I'agriculture
ff*" AB biologique

LE CHEF ET SON EQUIPE
VOUS SOUHAITENT
UN BON APPETIT !

Retrouvez I'ensemble des menus sur :

Code a saisir : STMES78

www.clicetmiam.fr

La cuisine se réserve le droit de modifier les menus selon les difficultés d'approvisionnement et les variations d'effectifs (événements, gréve...)



